Mini kiirtos kalacs batata krémmel toltott

Hozzéavalok:

e 60 dkg Mester siiteményliszt,
e 10dkg batata piiré

e 10dkg margarin

10 dkg cukor

2 egész tojas

3dl viz

2 evOkanal ndvényi italpor
csipet sO

2,5dkg élesztd

olaj a siitéshez,

toltelék : kb. 1kg batata piiré 10 dkg porcukor 2 teds kandl 6rolt fahé;

Elkészités: A tészta hozzavaloibol, egy kozepes keménységli tésztat gytrunk, kis Gjjnyi
vastagsagura nyujtjuk egy cm széles csikokat vagunk és a habrol6 készitore tekerjiik. A
csikokat egymas mellé tekerjiik, rovid ideig / 10-20 perc/ kelesztjiik. B6 forrd olajban
kistitjlik, leszedjiik a fémrdl a kis kaldcskakat , és a tolteléket habzsak segitségével mindkét
oldalrol betoltjiik porcukorral hintve talaljuk. Nagyon finom.



